
 

Drinks 
 
Mit % 
 
Glas Schilcher Frizzante mit Holunderblütensirup      8,00€ 
Mondino/Ananas/Limette            8,00€ 
Meraner Schorle        0,5l      8,00€ 
Weißer Sturm         0,2l      5,00€ 
 
Ohne% 
 
JoLaTo (Johannisbeer, Lavendel, Tonic)        6,50€ 
Verjus rosé, Weingut Scheucher, Steiermark       6,00€ 
 
Bier der Woche: 
 
Wieninger PD Hell 1813 Spezial, naturtrüb  0,5l      5,00€ 
 
 

 
Weinempfehlung 

 
Hauswein:  
Grüner Veltliner, Burger, Wagram    0,2l      6,00€ 
 
Zweigelt, Burger, Wagram      0,2l      6,00€ 
 
Qualitätsweine aus der 0,75l Flasche: 
 
Steirischer Satz         0,1l      4,50€ 
Weingut Scheucher, Steiermark    0,2l      8,00€ 
 
Weißburgunder, Weingut Potzinger    0,1l      5,00€ 
Steiermark          0,2l      9,00€ 
 
Blaufränkisch „Nachtwerk“      0,1l      4,00€ 
Weingut Nittnaus, Burgenland     0,2l      8,00€ 
 
 



  

 

Vorspeisen und Suppen 
 
 
 
Gemischter Salatteller              6,00€ 
 
Vitello forello             12,00€ 
 
Baba ganoush mit Schafskäse, Oliven und Ruccola    10,00€ 
 
Chiemsee-Renken Matjes  
mit Liebstöcklpüree und Apfel         14,00€ 
 
Alpenrose Caesar Salad  
mit geräucherter Entenbrust         12,00€ 
 
Hausgebeizter Lachs auf Karottencreme mit Orangenfenchel 12,00€ 
 
Preßsack vom Kieferer Bio Duroc  
mit Essig, Öl und Zwiebeln            9,00€ 
 
Hirschkalb Lüngerl mit Semmelknödl 
Klein                 9,00€ 
Groß               14,00€ 
 
 
Entensuppe mit Glasnudeln, Gemüse und Entenfleisch     8,00€ 
 
Pfannkuchensuppe              6,00€ 
 
Hirsch-Leberknödlsuppe            7,00€ 
 
Kürbiscremesuppe mit Kernöl und Croutons       7,00€ 
 
Rote Beete-Chilli Schaumsuppe          8,00€ 
 
 
 



Beilagen- Änderungen / Umbestellungen berechnen wir mit 1,00 € 
Alles kann Alles enthalten -  bei Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an uns 
In der Rechnung enthalten: 19%MWST auf Speisen, 19%MWST auf Getränke 

Tip not included 

 

Hauptspeisen 
 
 
 

Chilli Con Carne mit Brot          16,00€ 
 
Steirische Salatschüssel mit panierten Hendlstreifen   16,00€ 
 
Strohschweinschnitzel mit Kartoffel-Endiviensalat  
und Preiselbeeren            20,00€ 
 
Bio-Kalbsrahmgulasch mit Nudeln und Gemüse    22,00€ 
 
Tafelspitz mit Kartoffelstampf, Käferbohnen und Krensoße  22,00€ 
 
Bavette Steak mit Pulled Pork, 
Kürbispüree und Schwammerl         24,00€ 
 
Saiblingsfilet auf Kokos-Belugalinsen  
und Irmgärtchengemüse          24,00€ 
 
Kürbisrisotto mit süßsaurem Hokkaidokürbis  
und Schafskäse             19,00€ 
 
„Himmel und Erde“ Vegetarisch 
Kräuterseitling-Reisknödl mit Apfelsauerkraut  
und Kartoffelschaum           19,00€ 
 
 
 
Dessert Empfehlungen: 
 
1 Stk Dampfnudel mit Vanilleschaum und Kompott     5,00€ 
 
Himbeertiramisu              9,00€ 

 



  

 

Dessert 
 
 
 
Schokomousse mit Passionsfruchtsorbet      11,00€ 
 
 
Steirisches Eisdessert „Klapotetz“ 
Vanilleeis mit gerösteten Kürbiskernen und Kürbiskernöl    9,00€ 
 
 
Joghurtnockerl auf Hollerkompott          9,00€ 
 
 
Pistazieneis mit Pistazienlikör und Sahne      10,00€ 
 
 
Macadamia Nußeis mit Bombardino und Sahne    10,00€ 
 
 
Espresso-Krokanteis mit Sissilikör und Sahne     10,00€ 
 
 
Eiskaffee/Eisschokolade mit Vanilleeis Sahne       7,00€ 
 
 
 
 
 
Schnapserl des Tages 
Oktoberfest Whisky, Slyrs     2cl       7,00€ 
 
Dessertwein 
Trockenbeerenauslese,  
Weingut Potzinger, Steiermark    5cl       9,50€ 


