
Drinks

Mit %

Preiselbeerspritz												  8,00€ Glas Rose Frizzante, Potzinger									  8,50€

Ohne%

Cilla Berry 														  6,50€
31null5 Secco, Weingut Baum, Rheinhessen					  7,00€

Bier der Woche:

Wieninger PD Hell 1813 Spezial, naturtrüb		0,5l				  5,50€

Wieninger Zwickl, naturtrübes Kellerbier		0,33l			  5,00€



Weinempfehlung

Weiß:
Grüner Veltliner,								0,1l				  3,50€
Weingut Burger, Wagram						0,2l				  6,00€

Sauvignon blanc,								0,1l				  5,00€
Weingut Rossmann, Steiermark				0,2l				  9,00€

Weißburgunder									0,1l				  5,00€
Weingut Margarethenhof, Mosel				0,2l				  9,00€

Rot:
Zweigelt, 										0,1l				  4,50€
Weingut Tremmel, Burgenland					0,2l				  8,00€

Nero d`Avola									0,1l				  5,00€
Firriato Branciforti, Italien						0,2l				  9,00€




Vorspeisen und Suppen




Gemischter Salatteller 											  6,00€

Vitello forello													12,00€

Kürbiscarpaccio mit Schafskäse, Oliven, Kräutern
und Kernöl														11,00€

Chiemsee-Renken Matjes 
mit Liebstöcklpüree und Apfel									14,00€

Irmgärtchen Pflücksalat mit Cesar Dressing
und geräucherter Entenbrust									12,00€

Bratensulzeckerl auf 
Blattsalat mit Zwiebelvinaigrette und Kernöl					  9,50€

Ceviche von der roten Garnele und Muskatkürbis				12,00€





Pfannkuchensuppe												  6,00€

Kürbiscremesuppe mit Kernöl und Croutons					  7,00€

Bouillon mit Markknödeln										  7,00€





Hauptspeisen


Knusprige Schweineschulter vom Kieferer Bio Duroc
mit Semmelknödl und Kartoffelsalat							20,00€

Portion Bauernente mit Kartoffelknödl, Blaukraut,
Kastanien und Aroniabeeren									26,00€

Rücken und Hüfte vom Rohrdorfer Kalb
mit Kürbispürree, Schwammerl und Grünkohl					28,00€

Lüngerl vom Achenmühlener Mangalica
mit Semmelknödl												14,00€
Kleine Portion													  9,00€

Strohschweineschnitzel im Kürbismantel
mit Kartoffel-Endiviensalat und Preiselbeeren					20,00€

Max´s Samerberger Rahmschwammerl
mit Semmelknödl und Parmesan								19,00€

Saiblingsfilet mit Auberginenragout 
und Kartoffeleckerl												25,00€

Kürbisrisotto mit süßsaurem Hokkaidokürbis
und Schafskäse													19,00€

Hirschgulasch mit Butterspätzle und Blaukraut					21,00€


Desserts Empfehlungen:
Lavendel Panna Cotta mit Johannisbeer-Urkarotten-Sorbet	  9,00€

1 Stk.Dampfnudeln mit Vanilleschaum und Kompott			  5,00€


Dessert


Dessert im Glas 
(Weiße Schokolade-Vanillecreme, Himbeercreme, Orangengelee)		    9,00€

Kastanienmousse auf Schokospiegel							11,00€


Schokomousse mit Passionsfruchtsorbet						11,00€


Steirisches Eisdessert „Klapotetz“
Vanilleeis mit gerösteten Kürbiskernen und Kürbiskernöl		10,50€


Joghurtnockerl auf Hollertauch									10,00€


Pistazieneis mit Pistazienlikör und Sahne						10,00€


Macadamia Nußeis mit Bombardino und Sahne				10,00€


Espresso-Krokanteis mit Sissilikör und Sahne					10,00€




Schnapserl des Tages
Oktoberfest Whisky, Slyrs					2cl					  7,00€

Dessertwein
Trockenbeerenauslese, 
Weingut Potzinger, Steiermark				5cl					  9,50€
	
Beilagen- Änderungen / Umbestellungen berechnen wir mit 1,00 €
Alles kann Alles enthalten -  bei Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an uns
In der Rechnung enthalten: 19%MWST auf Speisen, 19%MWST auf Getränke
Tip not included
